
Loetje Liefhebbers van het eerste 

uur en Loetje zelf bij de allereerste 

Loetje in Amsterdam.

lekker bij de borrel
Bittergarnituur | 15.5 
16 stuks

Garnalenkroketjes | 10.5
6 stuks, Loetje’s receptuur

Crunchy kip | 10 
5 stuks, met chilisaus

Kibbeling 
van bloemkool  | 8.5
6 stuks, met piccalilly-mayonaise

Frikandelletjes | 8
8 stuks, met mayonaise

Bitterballen | 8
6 stuks, met mosterd

Kaasstengels | 8
6 stuks, met chilisaus

Scan the QR-code  
for the English menu. 
Scan der QR-Code  
für die Menukarte  
auf Deutsch.

Voedselallergie?  
Meld het ons!
Scan de QR-code voor de 
allergeneninformatie.

Wat ooit begon als een klein biljartcafé in Amsterdam,  
groeide uit tot een begrip. In de beginjaren van Loetje  

stonden uitsmijters en gehaktballen op het menu,  
totdat iemand om biefstuk vroeg.  

 
En ja hoor, dat zette ons op de kaart. 

De gebakken biefstuk in rijke jus werd onze trots  
en maakte Loetje groot. Maar het is niet alleen de 

magie in de keuken die ons bijzonder maakt.  
 

Het is de ongedwongen sfeer en gastvrijheid die ervoor  
zorgen dat gasten steeds weer terugkomen. Een plek 

waar je thuiskomt, met een menu vol klassiekers
en die vertrouwde Loetje-ervaring.

Van Biljartcafé naar
Tafels vol Biefstuk

diner

Loetje. Gewoon lekker vertrouwd. Sinds 1977.

Niet zomaar bitterballen – naar eigen recept 
mét dat echte Loetje-randje. Dit recept 

     houden we mooi voor onszelf!



Gevuld met de allerbeste garnalen, knapperig 
van buiten en romig vanbinnen. Een 

kroket waar je blij van wordt.

Voorgerechten

Een Loetje-klassieker die smelt op je tong.      	
   Zacht, pittig, en knapperig tegelijk.   	

Elke hap is genieten.

Rundercarpaccio | 15.5
keuze uit: truffelmayonaise of pestodressing
 

Gerookte paling | 18.5
met toast 
 

Gerookte zalm | 15.5
krokante wonton met  
wasabimayonaise
 

Steak tartaar | 15
rauw geserveerd met kappertjes,
augurk en piccalilly-mayonaise
 

Burrata | 13.5 
met focaccia, pesto, tomaat en basilicum
 

Garnalenkroketten | 12.5
met toast
 

Tartaar van biet  | 10.5
gemarineerde biet met mosterd, kappertjes  
en piccalilly-mayonaise
 

Loetje’s soep | 8.5
wisselende smaak op basis  
van het seizoen

De lekkerste biefstuk

Biefstuk Ossenhaas | 24.5 
met de échte Loetje-jus

Biefstuk Ossenhaas ‘Bali’ | 26.5 
met de échte Loetje-sambaljus

Biefstuk Ossenhaas Knoflook | 26.5 
met de échte Loetje-knoflookjus

Biefstuk Ossenhaas ‘De Roode Waard’ | 29.5 
met de échte Loetje-jus, uien, kippenlevers en spek

Biefstuk 0.0 | 24.5
0% vlees, 100% Loetje, met de échte Loetje-jus,

liever sambaljus of knoflookjus? +2

Gebakken kippenlevers | 6.75

Gebakken champignons | 4.75

Gebakken uien | 3.75

Lekkers voor 
bij de biefstuk.

bijgerechten Om te delen

Friet | 6.75
met mayonaise

Zoete aardappelfriet | 6.75
met aioli

Gemengde salade | 6.75
met spekjes 

Haricots verts | 5.75

Appelcompote | 3.75

          Vegan

Tonijnbiefstuk | 28.5
met de échte Loetje-jus, rode peper en sesam

Noordzeetong | 34.5
met jus, peterselie, bieslook, citroen 
en huisgemaakte remouladesaus

Kalfslever | 21.5
met gebakken uienringen en spek

Kipsaté spies | 20
met atjar ketimoen en gebakken uitjes

Loetje’s burger | 19.5
gegrilde burger met tomaat, augurk, kaas  
en gebakken uienringen

Vegan burger  | 19.5
burger van biet en wortel met tomaat, 
avocado en gefrituurde uienringen

Pokébowl  | 19 
biefstuk of zalm + 2.5
komkommer, wortel, avocado, zeewiersalade,  
edamame en sesamzaadjes 

Patatje rendang  
van jackfruit  | 18.5
zoete aardappelfriet, tomaat, rode ui en atjar 

Salade Biefstuk  
Ossenhaas ‘Bali’ | 27.5
met Loetje ‘Bali’ dressing

Gerookte zalm | 23.5
met dilledressing

Geitenkaas | 21.5
met honing-tijmdressing 

Niçoise | 24
met kort geschroeide verse tonijn  
en Franse dressing

Kip en bacon | 23
met Aziatische dressing  

hoofdgerechten

salades

Loetje Kids
Voor onze kleine fans t/m 12 jaar hebben we een  
kindermenu. ​Vraag ernaar bij onze medewerkers.

Biefstuk zoals biefstuk hoort te zijn. Ooit een goed bewaard geheim, nu een 
onmiskenbare klassieker. Standaard medium rare gebakken en geserveerd in jus, 

met witbrood om te dippen. Zo maken we het al jaren.

loetje 150 g LOETJE-KLASSIEKER 195 g
+ 3.25

Loetje XL 300 g
+ 14.25

Voor échte fans
Ben jij zo’n type dat geen genoeg kan krijgen van Loetje?  

Dan hebben we iets speciaals voor je: Loetje Liefhebbers, waarmee 
je altijd vooraan staat. Je hoort als eerste over nieuwe specials, 

krijgt exclusieve updates en ja, misschien zo nu en dan wat  
andere ongein.

Alles draait om ultiem genieten, precies zoals je 
van ons gewend bent. Dus, waar wacht je nog op? 

Word nu Loetje Liefhebber en mis geen enkel 
sappig nieuwtje meer!


